
Porque ella se lo merece.
Desde Finca Solimpar queremos acompañarte en este día tan especial para nuestras madres.

Os hemos preparado una fenomenal propuesta gastronómica, junto con animación, juegos y castillos 
infantiles para que disfrutéis toda la familia, y además vuestros peques puedan pasárselo en grande 

mientras los mayores compartís una estupenda tarde familiar.

Menú Especial 

Día de la Madre
Entrantes servidos al centro de la mesa

Alcachofas confitadas rellenas de marisco
Nuestros Buñuelos de Bacalao 

Carpaccio Wagyu con Virutas de Foie y Aceite de Trufa   

Principales
A elegir entre

Secreto Ibérico Fileteado a la Parrilla, Acompañado de Mojo de Almendras y Patatitas 
ó                                          

Corvina sobre Risotto de Gamba y Velouté de Vermout   

Postre
Tarta Templada de Queso con Helado de Canela

Bodega 
Blanco La Seca (D.O. Rueda) • Tinto Viña Pomal  (D.O. Rioja)

Café e Infusiones y Mignardises

Nuestro menu incluye una botella de vino tinto y blanco para cada 4 comensales y servicio de cerveza, refrescos y agua 

Precio Menú: 40€ 
(IVA Incluido)
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Menú  Especial 

Día de la Madre

Escalope de Ternera a la Milanesa 
acompañado de croquetas de Jamón Ibérico 

y Patatas Fritas

Y de Postre...
Capricho de Nube de Golosina

El menú incluye refrescos, agua y pan

Precio: 
22.50€ 

(IVA Incluido)
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Infantil
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Menú  Especial 

Día de la Madre
Sugerencias

 
Sorbete de Mojito +4€

Solomillitos de Ternera con Foie, Bacon y trufado de parmentier +4€
Paletilla de Cordero Lechal asada a Baja Temperatura +7.5€

Lomo de Merluza con salsa Holandesa y Muselina de Espinacas + 6€ 

Sugerencias de Bodega 
(Precio por botella)

Blanco
José Pariente  (D.O. Rueda) 18 €

Martin Codax  (D.O. Rías Baixas) 17 €

Tinto
Luis Cañas Crianza  (D.O. Rioja) 17 €

Carmelo Rodero Crianza (D.O Ribera del Duero) 26 €

Espumosos
Mum  Cordon Rouge Champagne 41.5 €

Juve & Camps Essential Cava 22 €

Dulces
Gibo Asti Dolce (Moscato) 13.50 €
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